
上課日期：109年06月12日~109年10月16日

上課時間：每週五18:30-21:30

上課費用：學費$4,000及材料費$3,700

招生對象：在校生及對西餐有興趣者

招生人數：21人

上課地點：南臺科技大學校區，

教室開課前另行通知

嚴選師資：鄭博文 老師

台南大飯店餐飲部經理

中餐證照監評
全國西餐技能競賽裁判長
食物製備- 命題委員
日本原宿布魯多餐廳
台北樂馬飯店

108學年度
南臺科技大學推廣教育課程

西餐丙級證照課程

報名方式
1.線上報名：http://ce.rd.stust.edu.tw/tc/node/sec
2.電話報名：06-2533131 #1561 張小姐
3.官方line報名:南臺-推廣教育 @dvi2309j
4.電子信箱：dept_rdee@stust.edu.tw 說明課程、姓名與電話。
※若有任何問題電話或Line詢問。

◆注意事項：（敬請詳細閱讀）
1.退費規定：退費依教育部公佈之規定辦理，請學員在報名前慎重考量或洽詢。
（1）學員自報名繳費後至開班上課日前申請退費者，退還已繳學分費、雜費等各項費用之
九成。自開班上課之日起算未逾全期三分之一申請退費者，退還已繳學分費、雜費等各項費
用之半數。開班上課時間已逾全期三分之一申請退費者，不予退還。
（2）開班人數最少20人，並本校保留開班與否之權利；若無法開班，本校將無息退還學費。

2. 謝絕試聽及旁聽!
3. 全期出席達三分之二以上者，發給結業證書。
4. 為回饋校友、舊學員及在校生，報名時附上畢業證書影本或結訓證書影本或學生證影本，本
校校友可享本班學費八五折優待；舊學員及在校生可享本班學費九折優待。只限報名時提出，
逾期恕不受理。
5. 汽、機車停車證因費用不同，不含在學費中；欲辦理汽、機車停車證者，請於開課當天繳費。

http://ce.rd.stust.edu.tw/tc/node/sec
mailto:dept_rdee@stust.edu.tw


課程大綱

週次 授課日期 課程大綱

第1週 6月12日 檢 定 需知 刀 功練 習

第2週 6月19日 煎法國土司 小茴香黃瓜沙拉
匈牙利牛肉湯 奶油洋菇鱸魚辦附香芹馬鈴薯

第3週 7月3日 美式華爾道夫沙拉 雞骨肉汁(1公升)
佛羅倫斯雞胸附青豆飯 沙巴翁焗水果

第4週 7月10日 鮮蝦盅附考克醬 火腿乳酪恩利蛋
青豆漿湯附麵包丁 大利麵肉醬麵

第5週 7月17日 蔬菜絲清湯 薄片牛排三明治附高麗菜沙拉
紅酒燴牛肉附奶油雞蛋麵 香草餡奶油泡芙

第6週 7月24日 鮪魚沙拉三明治 雞肉清湯附蔬菜小丁
洋菇煎豬排附橄欖形胡蘿蔔 巧克力慕思

第7週 7月31日 炒蛋附脆培根及蕃茄 翠綠沙拉附藍紋乳酪醬
蒜苗馬鈴薯冷湯 原汁烤全雞附煎烤馬鈴薯

第8週 8月7日 煎大腿乳酪三明治 尼耍斯沙拉
奶油青花菜濃湯 乳酪奶油焗鱸魚排附水煮馬鈴薯

第9週 8月14日 蛋黃醬通心麵沙拉 蔬菜絲雞清湯
煎豬排附燜紫高麗菜 焦糖布丁

第10週 8月21日 德式熱馬鈴薯沙拉 奶油洋菇濃湯
匈牙利燴牛肉附奶油飯 烤蘋果奶酥

第11週 8月28日 主廚沙拉附油醋汁 蘇格蘭羊肉湯
白酒燴雞附瑞士麵疙瘩 炸蘋果圈

第12週 9月4日
煎恩利蛋 義大利蔬菜湯
翠綠沙拉附法式沙拉醬 藍帶豬排附圓柱形馬鈴薯
泥

第13週 9月11日 炒蛋附炒洋菇片 蔬菜片湯
高麗菜絲沙拉 煎鱸魚排附奶油馬鈴薯

第14週 9月18日 總匯三明治附炸薯條 曼哈頓蛤蜊巧達湯
炸麵糊鮭魚條附塔塔醬 英式米布丁附香草醬

第15週 9月25日 西班牙恩利蛋 奶油玉米濃湯
培根、萵苣、蕃茄三明治 義式海鮮飯

第16週 10月16日 早餐煎餅 海鮮沙拉附油醋汁
法式焗洋蔥湯 羅宋炒牛肉附菠菜麵疙瘩
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